
右上の「秋のピエロ」内、「ミルクチョコレート・ビスキュイ」の材料配合量右上の「秋のピエロ」内、「ミルクチョコレート・ビスキュイ」の材料配合量Ｐ６１

誤 ミルクチョコレート・ビスキュイ

625g625g無塩バター･･････
粉糖･･････500g500g
卵黄･･････275g275g
クーベルチュール･･････75g75g
卵白･･････88g88g
グラニュー糖 ･･････ 425g425g
トレハ･･････210g210g
薄力粉･･････70g70g
ココアパウダー･･････70g70g

A

B

正 ミルクチョコレート・ビスキュイ

75g75g無塩バター･･････
粉糖･･････60g60g
卵黄･･････6個
クーベルチュール･･････75g75g
卵白･･････6個
グラニュー糖 ･･････ 60g60g
トレハ･･････60g60g
薄力粉･･････90g90g
ココアパウダー･･････30g30g

A

B

左側の「タルト・オ・フリュイ」内、「クレーム・レジェール」の材料配合量左側の「タルト・オ・フリュイ」内、「クレーム・レジェール」の材料配合量

誤 正卵黄･･････40g40g
薄力粉･･････10g10g

卵黄･･････80g80g
薄力粉･･････15g15g

Ｐ６６


